
Menù Begonia 

Antipasto :

Tris di Carpacci, Insalata di Mare e Moscardini Fritti 

Due Primi Piatti a Scelta Tra: 

Risotto alla Crema di Scampi,  

Risotto alla Pescatora, Risotto Moscardini e Cicoria 

Risotto Vodka e Salmone, Risotto Gamberetti e Zucchine 

Risotto Agrumi e Gamberetti, 

Strozzapreti alla Pescatora, Strozzapreti Spada e Pachino 

Gnocchi con Coda di Rospo, Paccheri Calamari e Carciofi, 

Paccheri Scorfano e Pachino, Paccheri Scorfano e Pecorino 

Tonnarelli Spigola e Pachino, Casarecce al Sugo di Persico,  

Fettuccine Asparagi e Gamberi 

Un Secondo Piatto a Scelta Tra 

Millefoglie di Pesce Spada con Bufala e Melanzane 

Orata in Crosta di Patate, Orata con Gamberoni, 

Trancio di Pesce Spada con Mandorle ed Agrumi 

Millefoglie di Spigola con Scamorza e Porcini 

Turbante di Spigola con Gamberone in Guazzetto  

Contorno 

Insalata di Stagione 

Dessert 

Torta Personalizzata 

La Cantina: 

Vino New Green Hill 

Prosecco 

Le Bevande: 

Acqua Minerale, Bibite a scelta, caffè 

New Green Hill di Bonanni S.R.L.s 

Via della Bufalotta 663, 00139, Tel. 0687133902 

www.newgreenhill.it   email info@nghricevimenti.it 

€ 60.00 

Menu Bambini 

35 euro 

Servizi extra 

Confettata 

€ 3,00 pp 

musica dal Vivo e 

permesso Siae  

€ 350,00 

Obiettivo foto 

Fabrizio Marini 

3332588188 

Servizio 

fotografico 

Chiesa e ristorante 

Con tutti gli scatti 

in hd e piccolo 

foto libro 

€ 300,00 

Orario di utilizzo 

delle sale 

Ricevimento pranzo 

12:00-18:00 

Ricevimento cena 

19:00-01:00 

NGH eventi 

barbara 

3490969844 

centrotavola 

floreale 

Allestimenti a tema 

bomboniere 

palloncini 

Tableau 

Stampa Menu 

www.ngheventi.it 

info@ngheventi.it 

http://www.newgreenhill.it/
mailto:info@nghricevimenti.it
http://www.ngheventi.it/
mailto:info@ngheventi.it


Extra per un minimo di 20 persone 

Aperitivo Semplice di Benvenuto 5.00 p.p ( Max 20 minuti) 
Prosecco – Spritz - Analcolici 

Succhi – Bibite – 

Chips di patate semplici – cacio e pepe - paprika 

Aperitivo   10.00 p.p 

Prosecco – Spritz - Analcolici 

Succhi – Bibite – 

Supllì – Crocchette  

Olive Ascolane  

Fritti Vegetali Pastellati 

Pizzette e Rustici 

Antipasto a Buffet (senza antipasto a tavola)  10.00 p.p. 
Aperitivo   

Prosecco – Spritz - Analcolici 

Succhi – Bibite – 

Supllì – Crocchette  

Olive Ascolane  

Fritti Vegetali Pastellati 

Pizzette e Rustici 

Pesce 

Carpacci al profumo di Agrumi 

Insalata di seppie, Sedano e Olive Taggiasche 

Alicette Marinate 

Insalata di Cannellini e Gamberi 

Moscardini Fritti 

Buffet dei Dolci 8.00 p.p 

Crostata di Ricotta e Visciole 

Sacher 

Finger Assortiti 

Pasticceria Mignon 

Tagliata di Frutta 

Cantina 3.00 p.p 

Pinot Grigio, Muller Thurgau,  

Gewurztraminer, Falanghina, Pecorino 

Montepulciano, Pinot Nero, Cabernet Sauvignon, 

Aglianico 


